IOINSPIRED [
. Research with.g touch

FOOD AND THOUGHTS &r ett koncept for att pa ett innovativ satt kommunicera forskning via smak, lukt och
spontant kunskapsutbyte. Varje event har speciellt inbjudna deltagare for att skapa en mingelfaktorn dar
personer fran olika professioner och kompetenser méts. Fordjupning erbjuds i form av inspirerande
presentationer och ett konkret utvecklingsprojekt att ta stallning till.

Theme 1 - The Algae Dimensions

Med alger i fokus far deltagarna ett tydligt ett amne for ndring som 6ppnar upp manga mdéjliga spannande
scenarier och tillampningar. Alger producerar biomassa som anvands i utvecklingsomraden som éar helt
avgorande for mansklighetens framtid sasom; mat, energi och, kanske ovantat, bade agrara och urbana
landskapet.

Forutom presentationer (food for thought) sa lagar vi mat tillsammans dar, for vara smaklékars minnesbank,
okanda ingridienser vacker tankar och uppslag som i sin tur leder till framtidsvisioner och reflektion 6ver ett
utvecklingscase. Kreativitet handlar ofta om att se samband ingen annan ser. Vi smakar, lagar mat, funderar
och diskuterar under lattsamma och informella former i en spannande milj6. Miljon ar tillatande sa utrymme
ges for att prata om det nya och ibland gora vilda tankeutflykter - inga idéer eller samarbeten ar otankbara.
Sant som ingen av oss kanske ens hade en tanke pa innan vi alla samlades och delade med oss.

Ett Food & Thought event varar ca 4 timmar.
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Havssallat pa en klippa.

Kokande kndltang blir gron i borjan av koket. Marinerad knoltang
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